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INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

+ ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan durante el uso. Se debe tener
cuidado de no tocar los elementos calefactores.

+ ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar muy calientes cuando se utiliza el horno. Los nifios
deben mantenerse a una distancia segura.

* Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afios y personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido supervisadas o
instruidas sobre el uso del aparato de forma seguray del conocimiento de los riesgos que comporta.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Lalimpiezay el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera realizada por nifios sin supervision.

* Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos calefactores del
interior del horno.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso. Los nifios deben permanecer
alejados.

* No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados para limpiar el cristal de la puerta del horno
ya que pueden rayar la superficie, pudiendo comportar la rotura del cristal.

» Se debe apagar el horno antes de retirar la pantalla, después de la limpieza, se debe colocar segun las
instrucciones.

* Use solamente el sensor de temperatura recomendado para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor para la limpieza del aparato.

* Conecte un enchufe en el cable que transporta la tension, la corriente y la carga indicadas en la etiqueta y que
tiene el contacto de masa. La toma de corriente debe adecuarse a la carga indicada en la etiqueta y disponer
de un contacto de masa conectado y operativo. El conductor de tierra es de color amarillo verdoso. Esta
operacion debe realizarla un profesional debidamente cualificado. Sila toma de corriente es incompatible con
el enchufe del electrodoméstico, pida a un electricista profesional que sustituya la toma por otra adecuada. El
enchufe y la toma deben cumplir las normas actuales del pais donde se instala el electrodoméstico. En la
conexion con la fuente de alimentacion también puede utilizarse un contactor omnipolar entre la fuente y el
electrodomeéstico. Este debe soportar la carga conectada maximay cumplir la legislacion vigente. El contactor
no debe interrumpir el cable de tierra de color amarillo verdoso. La toma de corriente o el contactor omnipolar
empleados deben estar facilmente accesibles cuando se instala el electrodoméstico.

*La desconexion puede realizarse mediante el enchufe accesible o mediante la incorporacion de un interruptor
en el cableado fijo con arreglo alas normativas de cableado.

*Si el cable de alimentacién estda dafado, debe sustituirse por un cable o un haz de cables especial
comercializado por el fabricante; también puede ponerse en contacto con el departamento de atencién al
cliente.

* El cable de alimentacion debe ser de tipo HO5V2V2-F.

*Elincumplimiento de lo anterior puede poner en peligro la seguridad del electrodoméstico y anular la garantia.
*Cualquier vertido de material excesivo debe eliminarse ante de la limpieza.

«Durante la limpieza pirolitica, las superficies pueden calentarse mas de lo habitual, por lo que los nifios deben
mantenerse a una distancia de seguridad.

*El electrodoméstico no debe instalarse detras de una puerta decorativa para evitar que se caliente en exceso.
*Cuando coloque la bandeja interior, asegurese de dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera de la cavidad.
La bandeja debe introducirse por completo en la cavidad.

*ADVERTENCIA: No forre las paredes del horno con papel de aluminio ni utilice las protecciones desechables
que se encuentran disponibles en los comercios. El papel de aluminio o cualquier otra proteccion que entre en
contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y dafiar el esmalte del interior.

+«ADVERTENCIA: Nunca quite lajunta de estanqueidad de la puerta del horno.

Este aparato esta etiquetado conforme a la Directiva europea 2012/19/EU sobre residuos de aparatos eléctricos y electronicos.
(RAEE). La RAEE contiene tanto sustancias contaminantes (que pueden generar consecuencias negativas para el medio ambiente)
como componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es importante someter los RAEE a tratamientos especificos, con el fin de
retirar y eliminar correctamente todos los contaminantes y reciclar todos los materiales. Los usuarios pueden desempefiar una
EEm funcionimportante para garantizar que los RAEE no representen un problema ambiental; es esencial que se sigan algunas reglas:
*Los RAEE no se deben tratar como residuos domeésticos.
» Los RAEE se deben depositar en los puntos de recoleccion correspondientes gestionados por la municipalidad o por empresas registradas. En
muchos paises, para los RAEE de gran tamafio, puede existir la recoleccién domiciliaria.
» Cuando compre un nuevo aparato, el anterior debe devolverse al vendedor que lo debe recolectar gratuitamente de manera individual, siempre
que el equipo sea de un tipo equivalente y que tenga las mismas funciones que el equipo entregado.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIOAMBIENTE

Cuando es posible, evitar el precalentamiento del horno y evitar hacerlo funcionar vacio. Abrir la puerta del horno Unicamente cuando es
necesario, porque hay desperdicion de calor cada vez que se abre. Para un ahorro de energia significativo, apagar el horno entre 5y 10 minutos
antes del final previsto de la coccién, y usar el calor que el horno sigue generando. Mantener las juntas limpias y en buen estado, para evitar
cualquier deperdicion de energia. Si tiene un contrato eléctrico con una tarifa de horas valles, el programa "coccion diferida" puede permitirle
ahorrar energia, desplazando el principio del programa a una franja horaria con tarifa reducida.
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1. INSTRUCCIONES GENERALES

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para obtener de este electrodoméstico las mejores prestaciones aconsejamos:

« Leer atentamente las advertencias contenidas en el presente manual.
» Conservar con cuidado este manual para cualquier consulta posterior.

Cuando el aparato esta en funcionamento todos sus elementos assessibles, estan calientes. Por ello, tenga cuidado de no tocar estos elementos.
Durante la primera puesta en funcionamiento del horno puede producirse un humo de olor acre causado por el primer calentamiento del pegamento
de los paneles de aislamiento que envuelven el horno. Se trata de un fenédmeno absolutamente normal y, en caso de verificarse, es preciso esperar

ala extincion del humo antes de introducir los alimentos.

Por su naturaleza el horno es un aparato que se calienta, de modo particular el cristal de la puerta.

1.1 DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este aparato, en las partes destinadas a estar en contacto con los
alimentos cumple la Directiva CEE 89/109.

Al mostrar el Iogoc € marcado en este producto, declaramos, bajo
nuestra propia responsabilidad, el cumplimiento de todos los
requisitos europeos en términos de seguridad, salud y medio
ambiente, establecidos en la legislacion de este producto.

1.2 INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

*Este aparato debera destinarse Unicamente al uso para el cual ha
sido especialmente concebido, es decir, para la coccion de alimentos.
Cualquier otro uso (por ejemplo, calentamiento a temperatura
ambiente) debe considerarse impropio, y por lo tanto peligroso.

El fabricante declina toda responsabilidad por los posibles dafios
causados por el uso impropio, erréneo e irracional del aparato.

*El uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de
algunas reglas fundamentales. En particular:

— Nottire del cable de alimentacion para desenchufar el aparato.

— Notoque el aparato con las manos o los pies humedos o mojados.
— No utilice el aparato sino lleva calzado.

— No utilice adaptadores, ladrones ni alargadores.

— En caso de averia o de mal funcionamiento del aparato, apaguelo y
no lo manipule.

*En caso de deterioro del cable, sustitiyalo inmediatamente con
arreglo a las siguientes indicaciones:

— saque el cable de alimentacién y sustitlyalo por uno (tipo HO5RR-
F, HO5VV-F, HO5V2V2-F)y adecuado a la potencia del aparato.

— esta operacion debera realizarla un técnico especializado. El hilo
de tierra (amarillo-verde) debe ser obligatoriamente 10 mm mas largo
que los conductores de linea.

En caso de que el aparato precise ser reparado, dirijase Unicamente a
un centro de asistencia técnica autorizado y exija piezas de recambio
originales.

No observartodo lo mencionado puede comprometer la seguridad del
aparato.

*No forrar las paredes del horno con aluminio u otras
protecciones disponibles en tiendas. El aluminio o los
protectores, en contacto directo con el esmalte caliente puede
derretirse y deteriorar el esmalte del interior.

1.3 INSTALACION

La instalacion corre a cargo del comprador y el Fabricante queda
exento de este servicio; eventuales intervenciones requeridas a la
Casa Constructora que dependan de una instalacion incorrenta no
estanincluidas en la Garantia.

La instalacion debe ser efectuada segun las instrucciones por
personal profesionalmente cualificado. Una instalacion errénea
puede causar dafios a personas, animales o cosas, de los cuales el
fabricante no puede ser considerado responsable.

1.4 INTRODUCCION DEL MUEBLE

Introduzca el aparato en el hueco del mueble (bajo encimera o en
columna). El horno se fija introduciendo 4 tornillos en los agujeros del
marco, visibles al abrir la puerta.

Con el objeto de permitir una mejor ventilacion del mueble, empotre el
horno respetando las medidas y las distancias indicadas en la ultima
pagina.

Nota: Para los hornos que deban acoplarse a una encimera, resulta
indispensable respetar las instrucciones contenidas en el manual
adjunto al aparato a acoplar.

1.5 IMPORTANTE

Para garantizar un correcto funcionamiento del aparato encastrable,
es necesario que el mueble tenga las caracteristicas adecuadas. Los
paneles de los muebles adyacentes al horno deberan ser de un
material resistente al calor. En el caso de los muebles de madera
chapada, el encolado debera resistir una temperatura de 120°C: los
materiales plasticos o encolados que no resistan esta temperatura
pueden deformarse o despegarse.

De acuerdo con las normas de seguridad, una vez empotrado el
aparato no deben existir contactos con las piezas eléctricas. Todas
las piezas protectoras deben fijarse de manera que no puedan
sacarse sin la ayuda de un utensilio.

Para garantizar una buena ventilacion debe eliminarse la pared
posterior del hueco, y el panel de apoyo debe tener una apertura
minimade 45 mm.

1.6 CONEXION ELECTRICA

Enchufe la clavija en una base provista de un tercer contacto
correspondiente a la toma de tierra, la cual debera conectarse
correctamente.

Enlos modelos desprovistos de clavija, monte una clavija estandar en
el cable capaz de soportar la carga indicada en la placa de
caracteristicas. El hilo de tierra es de color amarillo-verde. Esta
operacion debera realizarla un técnico especializado.

En caso de que la base y la clavija del aparato sean incompatibles,
haga que un técnico especializado le cambie la base por otra
adecuada.

También puede efectuar la conexion a la red intercalando entre el
aparato y la red un interruptor omnipolar, preparado para la carga y
con arreglo a las normas vigentes. El hilo de tierra amarilloverde no
debe quedarinterrumpido por el interruptor.

La base o el interruptor omnipolar utilizados para la conexion deben
estar situados en un lugar facilmente accesible y cerca del
electrodoméstico instalado.

Importante: en la fase de instalacion, coloque el cable de
alimentacion de manera que en ningin punto alcance una
temperatura superior alos 50 °C a temperatura ambiente.

El aparato cumple los requisitos de seguridad previstos por los
institutos normativos. Sélo se garantiza la seguridad eléctrica de este
aparato si ha sido conectado correctamente a unainstalacion de toma
de tierra eficaz, con arreglo a lo dispuesto en las normas vigentes de
seguridad eléctrica, (en caso de duda, exija un control exhaustivo de
la instalacion por parte de un técnico especializado). El fabricante
declina toda responsabilidad por los posibles dafios causados por la
falta de conexion a tierra de lainstalacion.

Importante: el fabricante queda exento de cualquier responsabilidad
por los posibles dafios personales o materiales causados por la falta
de conexion aftierra.

ATENCION: La tension y frecuencia de alimentacion estan
indicadas en la tarjeta de matricula (en la ultima pagina).
Compruebe que la capacidad eléctrica de la instalacion de las bases
sean adecuadas para la potencia maxima del aparato, indicada en la
placa de caracteristicas. En caso de duda, dirijase a un técnico
cualificado.

1.7 EQUIPAMIENTO DEL HORNO - segun el modelo

Es necesario limpiar el equipamiento del horno antes de su primer
uso. Limpie con una esponja, y séquelo.

Larejilla simple sirve de soporte para los moldes y las fuentes.
Larejilla para sostener las fuentes sirve mas especialmente para

colocar las parrilladas. Debe utilizarse
junto con la bandeja que recoge el jugo
de coccion (grasera).

Gracias a su perfil especial, las rejillas
permanecen en horizontal hasta el
tope. No hay ningin riesgo de
deslizamiento o de desbordamiento de
la fuente.
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La grasera sirve para recoger el jugo de
las parrilladas. Sélo se debe utilizar en
modo Girill, Asador o Turbogrill (segun el \/

modelo). Para los otros modos de coccion,

retirela del horno.

No utilice nunca la grasera como fuente para asar. Ello provocaria
emanacion de humos, salpicaduras de grasa y un ensuciamiento
rapido

El Set para Pizza es ideal para cocinar
pizzas. El set debe utilizarse de forma
combinada con la funcion Pizza.

Labandeja del horno.

La bandeja del horno es ideal para asar.
Uselo junto con la bandeja de goteo. Un
pomo o manivela viene incluido para
ayudar a mover los accesorios de
manera segura. No deje este pomo o

manivela dentro del horno.

Durante la utilizacion del horno, los accesorios que no utilice
deben ser retirados del mismo.

e — ———y

T T—13
Laterales de alambres '4 1 R
Rejilla del alambre lateral si = ’

esta incluido.

Extraccion y limpieza de las guias laterales

1- Quitar las tuercas moleteadas, girandolas en sentido contrario a las
agujas delreloj.

2- Quitar las guias laterales metélicas, tirando de ellas hacia ti.

3- Limpiar las guias laterales metalicas en el lavavajillas o bien
empleando una esponja humeday secandolas posteriormente.

4- Después del proceso de limpieza, montar las guias laterales
metélicas en orden inverso al mencionado anteriormente.

5- Fijarlas tuercas moleteadas.

2. CONSEJOS UTILES
2.1 REJILLAS HORNO - SISTEMA DE SUJECION

Elhorno esta dotado de un nuevo sistema
de sujecion de las rejillas.

Este sistema permite extraer las rejillas
casi por completo sin que caigan y
manteniéndolas perfectamente en plano,
permitiendo verificar y mezclar los
alimentos con la maxima tranqu-ilidad y
seguridad.

Para extraer las rejillas es suficiente, como
se indica en el dibujo, levantarlas,
cogiéndolas por la parte anterior y tirar de ellas.

2.2 LA COCCION AL GRILL

Este tipo de coccion permite el dorado rapido de los alimentos. Con
este fin, le aconsejamos introducir la rejilla generalmente en el 3° 0 4°
estante, segun las dimensiones de los alimentos. (pag. 24) Casi todas
las carnes pueden ser cocidas al grill, excepto algunas carnes tiernas
de cazay albondigas.

La carne y el pescado para cocinar al grill deben ser ligeramente
untados con aceite.

2.3LOS MODELOS U-cooK

Los hornos U:COOK tienen un control electrénico de la velocidad
del ventilador que esta patentado por Candy y que se llama
VARIOFAN. Durante la coccion, este sistema cambia
automaticamente la velocidad del ventilador (en el modo
multifuncion) para optimizar el flujo de aire y la temperature interna
delhorno.

Soft

Todos los hornos U-COOK tienen la funcion 206k .
Esta funcion permite la distribucion de la humedad y de la
temperatura. Reduce la perdida de humedad en un 50 %,
lo que garantiza un alimento mas sabroso y tierno. Esta
funcion es recomendada para cocinar pasteles y pan.

La funcion Sprinter reduce el tiempo de calentamiento del
horno; en sélo 8 minutos alcanza 200°.

La funcién Supergrill da la posibilidad de aumentar la

intensidad del tostado. La potencia Supergrill se
incrementa un 50% respecto a un grill convencional.

Algunos hornos vienen equipados con la nueva contrapuerta de
cristal la cual tiene una mayor area de cristal y permite un mejor
aislamiento.

2.4 LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

Limpiar las superficies de acero inox y esmaltadas con agua templada y
jabon, o con productos especificos de comercios especializados,
evitando absolutamente el uso de polvos abrasivos que dafarian las
superficies y partes estéticas.

La limpieza del horno es muy importante y debe ser efectuada cada vez
que éste es utilizado. En las paredes se depositan grasas derretidas
durante la coccién que podrian, en el sucesivo encendido, producir olores
desagradables que afectarian a la coccién. Para la limpieza utilizar agua
caliente y jabon, aclarando cuidadosamente.

Para eliminar esta tarea, las paredes del horno pueden ser revestidas
con paneles autolimpiantes especiales, accesorios opcionales en
algunos modelos: ver paragrafo especifico “HORNO
AUTOLIMPIANTECATALITICO”

Utilizar jabon y barillas de acero para las rejillas inox. La limpieza de las
superficies de cristal templado debe ser efectuada cuando las superficies
estén frias. Eventuales roturas debidas a la no observacion de esta regla
elemental no estan cubiertos por la garantia.

La bombilla del horno puede ser sustituida desconectando eléctricamente
el aparato y destornillando la ampolla que la encierta, sustituyendo la
bombilla por una analoga resistente a altas temperaturas.

Se aconseja ademas utilizar fuentes con bordes altos en el caso de
cocciones de alimentos particularmente grasos (asados, etc) y utilizar la
grasera al realizar la coccion al grill.

Para el caso que, por condiciones particulares de suciedad, no fuera
suficiente la accion precedente, se aconseja apartar las grasas con un
pafio mullido o una esponja humedecidos con agua caliente. La porosidad
del esmalte es fundamental para garantizar la accién autolimpiante.

N.B. Todos los paneles autolimpiantes comercializados en el mercado
tienen una eficacia de rendimiento de aproximadamente 300 horas de
funcionamiento del horno. Pasado dicho limite los paneles deberian ser
sustituidos.

2.5 ASISTENCIA TECNICA

En caso de incorrecto funcionamiento del horno le aconsejamos:
—verificar la buena conexion del enchufe en latoma de corriente.

En caso de que no se determine la causa del mal funcionamiento: apagar
el aparato sin manipularloy llamar al Servicio de Asistencia Técnica. Antes
de llamar al Centro de Asistencia recuerde tomar nota del nimero de
matricula situado en la tarjeta matricula del producto (Fig. ltima pagina).
El aparato estd dotado de un certificado de garantia que le permite
disponer del Servicio Asistencia Técnica.
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3. MINUTERO

3.2 USO DEL TEMPORIZADOR

Con este mecanismo es posible programar la

3.1 USO DEL MINUTERO © S . "
° duracion exacta en minutos de la coccion y, por
» ,,,,\JO 2 tanto, la desconexion automatica del horno
55 @ Para seleccionar el tiempo elegido, gire el y dl \ (max.120 minutos)
P mando una vuelta completa y después 120 y \-30 [ Una vez transcurrido el tiempo seleccionado el
50. / N ) vuelva a ajustar la marca en la posicién N |.40 | mando alcanzara la posicién de sefial acustica
[ \ correspondiente al tiempo deseado. Una vez mo- /. 0O, a partir de la cual el horno se desconectara
45+ | |15 transcurrido el tiempo seleccionado se 00" 7 0 automaticamente.
/. emitira una sefial acustica durante algunos 96\"’7"7/‘0 60 Unicamente se podra conectar el horno
400\ 0 segundos. 80 seleccionando un tiempo de coccién o
C. irando el mando ala posicién
R g p )
TemperaturasJ
redeterminada
Mando I; reglaje para el Mando E
selector programador | termostato FUNCION
electrénico
(Type A)
O Conecta la luz interior
DESCONGELACION
% yo Funcionamiento de la turbina de coccién que hace circular el aire dentro del espacio
0 del horno. Ideal para realizar una descongelacion previa a una coccion.
— . Conveccion natural
. 220 S AL Funcionan la resistencia inferior y la resistencia superior del horno. Es la coccion
— 50 = 240 tradicional, ideal para cocinar asados, caza, galletas, manzanas al horno y para
* conseguir alimentos crujientes.
CALOR CIRCULANTE (a) ) o ] ) )
= Utilizacion simultanea de la resistencia inferior, superior y de la turbina que hace circular
% 200 50 = MAX | elaire dentro del espacio del horno. Funcion recomendada para las aves, la reposteria,
(A los pescados, las verduras... El calor penetra mejor dentro del alimento a cocer
50 + 230 reduciendo el tiempo de coccidn, asi como el tiempo de precalentamiento. Se pueden
’ realizar cocciones combinadas con preparaciones idénticas o distintas en uno o dos
@ niveles. Este modo de coccion garantiza una distribucion homogénea del calory no
mezcla los olores. Para una coccion combinada se deben prever unos diez minutos mas.
RESISTENCIA INFERIOR CIRCULANTE (a)
160 Utilizacion de la resistencia inferior mas la turbina que hace circular el aire dentro del
% 50 + MAX espacio del horno. Ideal para hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles.
— 50 + 220 Evita que se sequen los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pany
otras cocciones realizadas por debajo. Coloque la rejilla en la ranura inferior.
GRILL: El grill debe utilizarse con la puerta cerrada.
. Utilizacion de la resistencia superior con posibilidad de ajustar la temperatura. Es
~—~——~ Nivel 4 necesario un precalentamiento de 5 minutos para que la resistencia se ponga al rojo.
o 124 50 + MAX Exito seguro con las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas
= deben alejarse del grill, porque aunque asi se alargara el tlemci)o de coccioén, la carne
quedara mas sabrosa. Las carnes rojas y los filetes de pescado se pueden colocar
encima de la rejilla colocando debajo la grasera.
TURBOGRILL (a) : La funcién turbogrill debe utilizarse con la puerta cerrada. )
Utilizacién de la resistencia superior mas la turbina que hace circular el aire dentro del espacio
L oand del horno. Se requiere un precalentamiento para las carnes rojas pero no para las carnes
gg 190 50 = 200 blancas. Ideal para las cocciones de volumen grueso, piezas enteras como cerdo asado, las
aves, etc. Coloque el plato que quiera cocer directamente en la rejilla en el centro del horno,
180 = 200 a un nivel medio. Coloque la grasera debajo de la rejilla para que las grasas caigan dentro.
Asegurese de que la comida no quede demasiado cerca del grill. En la mitad de la coccion,
gire la pieza que esté cociendo.
Modalidad pizza
220 50 = MAX El calor envolvente en esta modalidad genera un ambiente similar al de los hornos de
lefia de las pizzerias.
La funcion "COOK LIGHT" (“Cocina Light”) permite cocinar de manera mas saludable,
oo reduciendo la cantidad de grasa o aceite necesaria. Gracias a la combinacion del grill y el
< ®) uy 190 ventilador, conjuntamente con un flujo de aire variable, se conservara el nivel de humedad de los
& alimentos, dorando la superficie y reduciendo el tiempo de coccién, sin alterar su sabor.
50 = 200 limentos, d do | rfici duciendo el ti d i6 in alt b
light 180 + 200 Especialmente, es adecuado para la coccion de carnes, verduras asadas y tortillas. El flujo
variable de aire mantiene tanto la humedad en el interior del horno como en los alimentos,
*% conservando los valores nutricionales y garantizando un proceso de coccién uniforme rapido.
iPruebe todas sus recetas y reduzca la cantidad de condimentos que se emplean y experimente
la ligereza de esta nuevafuncion!
(a) SEGUN EL MODELO, Funcién con VARIO FAN : Fan es el exclusivo sistema de funcionamiento desarrollado porCandy para optimizar los
resultados de coccion, la regulacién de la temperatura y la regulacién de la humedad. El sistema Vario Fan modifica automaticamente la velocidad de
rotacion del ventilador para todo tipo de cocciones en multifuncion. Este sistema se activa automaticamente cada vez que es seleccionada una funcion
en el interior del area descrita en el panel de control.

* Programa de prueba segun CENELEC EN 60350-1
** Programa de prueba segun CENELEC EN 60350-1 utilizado para la definicion de la clase energética.
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»Iinstalarea trebuie sa respecte standardele si directivele.”
Producatorul nu isi asuma responsabilitatea pentru orice daune
ce ar putea fi cauzate de utilizarea inadecvata sau irationala.

AVERTISMENT: Producatorul nu poate fi considerat raspunzator
pentru niciun incident sau consecinta a acestuia ce poate aparea in
timpul utilizarii unui aparat care nu este impamantat sau care este
impamantat, dar cu continuitate deficitara.

Verificati intotdeauna, inaintea oricarei operatiuni electrice, tensiunea
curentului afisatd pe contorul electric, reglarea disjunctorului,
continuitatea legarii la pamant a instalatiei si caracterul adecvat al
sigurantei.

Conexiunea electrica a instalatiei trebuie realizata in conformitate cu
puterea nominala a aparatului; aceasta trebuie realizata printr-un
comutator de deconectare cu pol Omni.

Daca aparatul are iesire de priza, trebuie instalat astfel incat iesirea de
priza sa fie accesibila.

Firul galben/verde al cablului de alimentare trebuie legat la
fmpamantarea retelei de curent si a bornelor aparatului.

Orice intrebare aveti referitoare la cablul de alimentare trebuie
adresata serviciului post-vanzare sau unui tehnician calificat.

Plita este prevazuta cu un cablu de alimentare care trebuie conectat
numaila o alimentare cu curentde 220-240 V, intre faza si neutru.

Cutoate acestea, plita poate fi conectata la:
Trifazic 220-240V3
Trifazic 380-415 V2N

Pentru a trece la noua conexiune, urmati instructiunile de mai jos:
Inainte de a realiza conexiunea, asigurati-va ca instalatia este
protejata de o siguranta corespunzatoare si ca este prevazuta cu fire
cu o sectiune suficient de mare pentru a alimenta aparatul in mod
normal.

Intoarceti plita, punand partea de sticl& pe blatul de lucru, avand grija
sa protejati sticla.
Deschideti capacul in urmatoarea ordine:

1 2

- desurubati clema pentru fixarea cablului 1%

- gasiti cele doua urechi amplasate pe laturi;

- puneti lama unei surubelnite cu cap plat in fata fiecarei urechi ,2“
si 3", introduceti si apasatj;

- iIndepartati capacul.

Pentru a desface cablul de alimentare:

- Scoateti suruburile care fixeaza cutia de borne ce contine barele
de derivatie si conductorii cablului de alimentare;

- Scoateti cablul de alimentare.

Operatii ce trebuie efectuate pentru o conexiune noua:

- Alegeti cablul de alimentare in conformitate cu recomandarile din
tabel;

- Treceticablul de alimentare prin clema;

- Dezveliti capatul fiecarui conductor al cablului de alimentare pe o
lungime de 10 mm, luand n calcul lungimea necesara a cablului
pentru conexiunea la cutia de borne;

- -Tn conformitate cu instalatia si cu ajutorul barelor de derivatie pe
care trebuia sa le recuperati dupd prima operatiune, montati
conductorul aga cum se indica in diagrama;

- Montati capacul;

- Insurubati clema pentru fixarea cablului.

Observatie: asigurati-va ca suruburile cutiei de borne sunt
stranse.

Operatii ce trebuie efectuate pentru o conexiune noua:

- Alegeti cablul de alimentare in conformitate cu recomandarile din
tabel;

- Treceti cablul de alimentare prin clema;

- Dezveliti capatul fiecarui conductor al cablului de alimentare pe o
lungime de 10 mm, luand in calcul lungimea necesara a cablului
pentru conexiunea la cutia de borne;

- In conformitate cu instalatia si cu
ajutorul barelor de derivatie pe care trebuia
sa le recuperati dupa prima operatiune,
montati conductorul asa cum se indica in
diagrama;

- Montati capacul;

- Tnsurubati clema pentru fixarea
cablului.

DERIVAZIONE

ATENTIE:
Daca trebuie sa inlocuiti cablul de alimentare, conectati firul in
conformitate cu urmatoarele culori/coduri:

ALBASTRU Neutru (N)

MARO Timp real (L)

Impamantare (@)

GALBEN VERDE

Conexiunea la bornele din cutia de borne

SCHEMA SCHEMA
"1-6" 7"

MONOFAZIC sau BIFAZIC 220-240 V~
Cablu 2 2
HO5V2V2F 3x2,5 mm 3x4 mm
TRIFAZIC 220-240 V3~
Cablu 2 2
HOBV2V2F 4x1,5 mm 4x1,5 mm
TRIFAZIC 380-415 V2N~
Cablu 2 2
HOBV2V2F 4x1,5 mm 4x1,5 mm

Monofazic 220-240 V~

Bifazic 220-240 V2N~

N = Neutru T = impamantare
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5. RECOMANDARI DE VASE DE GATIT
PENTRU PLITA

Utilizarea unor vase de gatit de buna calitate este esentiala pentru
atingerea unei performante optime a plitei dvs.

b

« Utilizati intotdeauna vase de gatit de buna calitate, cu baza
perfect plata si groasa: utilizarea acestui tip de vase de gatit va
preveni formarea de puncte fierbin{i care determina lipirea mancarii.
Oalele si tigaile din metal gros vor asigura o distribuire uniforma a
caldurii.

« Asigurati-va ca baza oalei sau tigaii este uscata: atunci cand
umpleti tigaia cu lichid sau folositi una care a fost depozitata in frigider,
asigurati-va ca baza tigaii este complet uscata inainte de a o pune pe
plita. Astfel nu veti pata plita.

« Utilizati tigai ale caror diametru sa fie suficient de mare pentru
a acoperi suprafata unitatii: dimensiunea tigaii nu trebuie sa fie mai
mica decat zona de incalzire. Daca este putin mai mare, energia va fi
folositd cu eficienta maxima.

ALEGEREA VASELOR DE GATIT - Urmatoarele informatiji va vor
ajuta sa alegeti vasele de gatit cu cea mai buna performanta.

Otel inoxidabil: foarte recomandat. Bun in special cu baza tip
sandvis. Baza tip sandvis combina avantajele otelului inoxidabil
(aspect, durabilitate si stabilitate) cu cele ale aluminiului sau
cuprului (conductivitate termica, distribuire uniforma a caldurii)
Aluminiu: se recomanda pentru greutate mare. Conductivitate buna.
Uneori, reziduurile de aluminiu apar ca zgarieturi pe plita, dar pot fi
indepartate daca sunt sterse imediat.

Din cauza punctului de topire scazut, nu trebuie utilizat aluminiu
subtire.

Fonta: se poate utiliza, dar nu este recomandat. Performanta slaba.
Poate zgaria suprafata.

Baza din cuprul/faianta: se recomanda pentru greutate mare.
Performanta buna, dar cuprul poate lasa reziduuri ce se vad ca
zgarieturi. Reziduurile pot fi indepartate, daca plita este curatata
imediat. Cu toate acestea, nu lasatj vasele sa fiarba pana se evapora
toata apa. Metalul supraincalzit se poate lipi de plitele de sticla. Cuprul
supraincalzit poate |asa reziduuri care formeaza pete permanente pe
plita.

Portelan/email: Performanta buna doar daca au o baza subtire, fina
siplata.

Vitroceramica: nu se recomanda. Performanta slaba. Poate zgaria
suprafata.

6. UTILIZARE
Porniti/opriti o zona de incalzire

"] C@? BE < O @
J OB o-+»® BO O

Pentru a porni un incalzitor, atingeti orice zona a incalzitorului timp de
400 msec. Se va auzi un bip lung si va aparea valoarea ,0” in zona
cifrei, indicand nivelul de putere.

1) Daca orice etapa de gatit este in pozitia 0, acest afisaj se va opri
automat dupa 10 secunde, iar secventa zonei oprite va scoate un
sunet.

2) Daca exista o indicatie de caldura reziduala pe afisajul care este
pornit, dar cu putere 0, va aparea ,0”.

3) Dacafunctiade blocare este activa, nu puteti porni o zona.

Pentru a opri un incalzitor, atingeti orice zona a ncalzitorului timp de
1,2 sec. Se vor auzi trei bipuri scurte si nu va aparea nimic sau va
apareavaloarea ,H” in zon

1) Daca orice etapa de gatit este in pozitia 0, acest afisaj se va opri
automat dupa 10 secunde, iar secventa zonei oprite va scoate un
sunet.

2) Daca exista o indicatie de caldura reziduala pe afisajul care este
oprit, se va afisa ,H”.

3) Dacafunctiade blocare este activa, puteti oprio zona.

4) Daca este activ numai un incalzitor, iar acesta este oprit, se vor
auzi patru bipuri scurte, indicand ca toate partile superioare de gatit
sunt oprite.a cifrei, daca exista caldura reziduala. Zona va fi oprita.

Selectarea unei zone

Cand zona este deja pornita, se produce o intensitate scazuta a
luminii pentru zonele pornite care nu sunt selectate.
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Daca este pornita numai o zona, aceasta zona este deja selectata in
mod implicit, fara a fi nevoie sa apasati scurt (150 msec) pe tasta de
selectare.

Crestereal/scaderea nivelului de putere
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Cu o apasare scurta pe ,+” sau ,-”, cresteti sau reduceti puterea din
cifrele zonelor selectate: 0-1-2-3...9-P

1. Pentru apasari lungi pe tastele + sau -, nivelul de putere
creste/scade continuu. Cu o crestere rapida, puterea se opreste la
nivelul 9, iar pentru o putere ridicata este necesara o alta apasare
scurtd pe tasta +. Nu se aude niciun bip la cresterea/scaderea rapida.
2. Odata ajuns la nivelul de putere P, apasarea tastei + din nou nu
schimba nivelul de putere la 0. Odata ajuns la nivelul de putere 0,
apasarea tastei - din nou nu schimba nivelul de putere la P.

3. Cuozonapornita la nivelul de putere 0, daca zona este fierbinte, 0
va clipi alternativ. Dupa 10 secunde, 0 va disparea, va aparea o litera
,H’” fixa pe afisaj.

4. Cand un incalzitor este selectat, iar tastele ,+” si ,-” sunt atinse in
acelasi timp, nivelul de putere va fi ,0”, dar incalzitorul se va mentine
selectat timp de 10 secunde. Daca incalzitorul a fost temporizat,
temporizatorul se va opri. Aceasta actiune poate fi desfasurata numai
fn anumite cazuri, in functie de configuratia comenzii tactile.
Urmatoarele exemple au doar rol informativ. Experienta personala
este cea care va va permite sa adaptati aceste setari la gusturile si
obiceiurile dvs.

Optiune de blocare pentru copii

O od [EE<¢ 5O @
g O @R HioRr

Aceasta actiune va fi efectuatd cand sunt atinse tastele ,+” si ,-” in
acelasitimp.

Apoi, de fiecare data cand va fi atinsa o tasta, afisajul va arata ,L” timp
de 2 sec., caldurardméanand in acelasi stadiu.

Pentru a dezactiva functia de blocare pentru copii, urmati acelasi
proces explicat anterior. Apoi, se va auzi un scurt bip, iar afisajul va
aratalitera,,n”. Plita vardmane deblocata.

Observatie: O functie automata de blocare pentru copii se va produce
n 15 minute dupa oprirea completa a plitei. Aceasta functie va avea
loc automat, dar este necesar sa fie programata anterior. Consultati
punctul privind setarile de utilizare.
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Zone duble/triple

Pentru a porni inelul de extensie dublu, zona principala asociata
trebuie sa fie deja pornita, iar nivelul de putere indicat trebuie sa fie
mai mare decét0.

8.1-Zona dubla pornita

Prima apasare scurta pe tasta de extensie porneste inelul de extensie.
Ledul de pe tasta de extensie se aprinde daca inelul de extensie este
pornit.

Adoua apasare scurta pe tasta de extensie opreste inelul de extensie.
Bip scurt la fiecare apasare pe tasta de extensie.

8.2 - Zona tripla pornita

Prima apasare scurta pe tasta de extensie porneste primul inel de
extensie. Primul led de pe tasta de extensie se aprinde daca primul
inel de extensie este pornit (ledul din partea stanga, in cazul zonei
triple, singurul led si cel din mijloc, in cazul zonei duble)

Adoua apasare scurta pe tasta de extensie porneste al doilea inel de
extensie. Cele doua leduri de pe tasta de extensie se aprind daca cele
doua inele de extensie sunt pornite

Atreia apasare scurta pe tasta de extensie opreste primul si al doilea
inel de extensie.[g)]

Bip scurt la fiecare apasare pe tasta de extensie.

Functie punte

Functia punte poate fi activatd numai atunci cand ambele incalzitoare
sunt oprite. Un Tncalzitor al puntii a fost selectat, pentru a activa functia
punte atingeti tasta punte. (3)

Sunaun bip, iar ledul zonei porneste, daca zona este activata.
Ambele incalzitoare ale puntii vor fi selectate in acelasi timp.

Cu incalzitoarele selectate, daca nivelul de putere nu este nivelul de
putere dorit, prin tastele + -.

Ambele afisaje de ncalzire ale puntii vor arata acelasi nivelul de
putere. Functia se vafinaliza:

- Daca tasta puntii este atinsa in modul de setare

- Daca utilizatorul selecteaza nivelul de putere ,,0”

Siguranta depasirii

Ceva (un obiect sau un lichid) apasa orice tasta mai mult de 5 s. Doua
bipuri scurte + un bip lung la fiecare 30 s in timp ce tasta este apasata.
Partile superioare de gatit se vor opri |E| Acest simbol va clipi cat
timp aspectul persista.

Temporizator

Functia de temporizare poate fi activata cu propria tasta sau atingand
tastele ,+” si,-” In acelasi timp.

Tn ambele cazuri, incalzitorul trebuie selectat, iar nivelul sdu de putere
trebuie sa fie mai mare de 0.

Selectati zona care urmeaza sa fie temporizata. Nivelul de putere al
zonei mai mare decét 0. static este afisat in zona temporizata. ,0
0”1n cifrele rezervate pentru temporizator.

1) Cu tastele ,+" sau ,-” poate fi ales timpul temporizatorului. Nu se
aud bipuriin timpul schimbarii.

2) Apasati simultan tastele ,+/-” ale temporizatorului, temporizatorul
este anulat (trece la 00).

3) Dacatastele ,+” sau,-" ale temporizatorului se mentin apasate in
timpul TBD, exista o setare rapida.

4) Cand se seteaza timpul temporizatorului, este posibil sa se
ajungadela,00”la,99” cutasta,-"sidela,99"la,00” cu tasta ,+".

5) Timpul maxim este de 99 de minute.

6) Dupa ce atrecut timpul, iar plita scoate bipuri, apasati orice tasta,
iar alarma si secventa cifrei se va sfarsi.

7) Puteti regla timpul temporizatorului in timp ce temporizatorul
functioneaza anterior.

8) Puterea zonei temporizate poate fi modificat fard consecinte
asupra programarii temporizatorului.

9) Ultimul minut va fi afisat in secunde (pentru variante vizibile
numai daca introducem programarea temporizatorului Tn ultimul
minutdin numaratoarea inversa)

10) Apasand tasta temporizatorului fara nicio zona selectata si
atunci cand nicio zona nu este temporizata, nu face nimic.

11) Apaséand tasta temporizatorului fara nicio zona selectata si
atunci cand mai multe zone sunt temporizate, timpul indicat in cifre se
schimba in mod rotativ si arata timpul a carui afisare de putere are un
punct zecimal pornit.

12) Puterea alternativda (5 s) si (0,5 s) este afisaté in zona
temporizata.

Timpul ramas este afisat in cifrele rezervate pentru temporizator.
Daca sunt temporizate mai multe zone, este afitat timpul cel mai mic
ramas, iar punctul zecimal este afisat in zona corespunzatoare.

Indicator de caldura reziduala
(in incalzitoare radiante -> calculate)

Aceiasi indicatori pot fi utilizati pentru si pentru indicarea ,caldurii
reziduale”. Trebuie definit un calendar in acest scop: Timp repaus
caldura =f(nivel de putere, timp de lucru).

In timp ce temperatura pe suprafata de sticla pentru gatit este peste
65°C (valoare teoretica), aceasta conditie va fi prezentata pe afisajul
asociat, prin intermediul unui ,H”.

Pentru a genera o temperatura de peste 65°C, trebuie pus in functiune
un element de incalzire pentru un anumit timp, acest timp depinde de
nivelul de putere. Odata ce timpul a expirat, avertismentul privind
caldura reziduala va fi afisat atunci cand elementul de incalzire este
oprit.

Siguranta automata oprita

Daca nivelul de putere nu se schimba pe durata unui timp prestabilit,
incalzitorul corespunzator se opreste automat.

Timpul maxim in care un incalzitor poate sta pornit depinde de nivelul
de gatit selectat.

Nivelul de | Durata max. (ore)
putere
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OBSERVATIE: in timp ce ar putea avea loc o situatie de
supraincalzire in timpul functionarii la niveluri ridicate de putere,
comanda plitei va regla automat nivelul de putere pentru a proteja plita
de supraincalzire.

7. CURATARE SI INTRETINERE

Inainte de a efectua orice lucrare de intretinere asupra plitei,
permiteti-i sa se raceasca.

. Se pot utiliza doar produsele (creme gi raclete) create special pentru
suprafetele vitroceramice. Acestea pot fi achizitionate din magazinele
de bricolaj.

. Evitati varsarea de lichide, deoarece orice element care cade pe
suprafata plitei se va arde rapid siva ingreuna curatarea.

. Se recomanda sa nu lasati langa plita substante care se pot topi, ca
de exemplu articole din plastic, zahar sau produse pe baza de zahar.
INTRETINERE:

- Puneti cateva picaturi de produs de curatare special pe suprafata
plitei.

- Frecati petele greu de indepartat cu o bucata de material moale
sau cu prosoape de bucatarie din hartie usor umede.

- Stergeti cu o bucata de material moale sau cu un prosop de
bucatarie din hartie uscat pana cand suprafata este curata.

Daca raman pete greu de indepartat:

- Mai puneti cateva picaturi de lichid de curatare special pe
suprafata.

- Razuiti cu o racleta, tinand-o la un unghi de 30° fata de plita, pana
cand patadispare.

- Stergeti cu o bucata de material moale sau cu un prosop de
bucatarie din hartie uscat pana cand suprafata este curata.

- Repetatioperatiunea, daca este necesar.

CATEVASUGESTII:

Curatarea frecventa formeaza un strat de protectie, esential pentru
prevenirea zgarieturilor si uzurii. Asigurati-va ca suprafata este curata
fnainte de a utiliza din nou plita. Pentru a indeparta urmele lasate de
apa, folositi cateva picaturi de otet alb sau suc de lamaie. Stergeti apoi
cu hartie absorbanta si cu cateva picaturi de lichid de curatare special.
Suprafata vitroceramica va rezista la miscarile facute de vasele de
gatit cu baza plata, cu toate acestea, se recomanda sa le ridicati
atunci cand le mutatj dintr-o zona in alta.



Observatie:

Nu utilizati un burete prea ud.

Nu utilizati niciodata un cutit sau o surubelnita.

O racleta cu lama nu va deteriora suprafata atata timp cat o fineti
laun unghide 30°.

Nu lasati niciodata racleta cu lama laindemana copiilor.

Nu utilizati niciodata produse abrazive sau prafuri de curatat.
Partea metalica: pentru a curafa in siguranta partea metalica, spalati
cu apa si sapun, clatiti si apoi stergeti cu o carpa uscata.
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Nicio modificare a culorii suprafetei vitroceramice nu i
va afecta functionarea sau stabilitatea acesteia. De
regula, astfel de decolorari se datoreaza reziduurilor de
mancare arsa sau utilizarii de vase pentru gatit fabricate
din materiale cum ar fi aluminiu sau cupru; aceste pete
sunt greu de indepartat.

8. REZOLVAREA PROBLEMELOR

Zonele de gatit nu fierb mancarea la foc mic sau prajesc doar
incet

Utilizati tigai cu baza plata. Daca se vede lumina intre tigaie si plita,
fnseamna ca zona nu transmite corect caldura.

Baza tigdii trebuie sa acopere in totalitate zona selectata.

Gatitul este prea lent
Se utilizeaza tigai inadecvate. Utilizati doar ustensile cu baza plata,
grele si cu un diametru cel putin la fel de mare cu zona de gatit.

Mici zgdrieturi sau abraziuni pe suprafata de sticla a plitei
Curatarea este incorecta sau se utilizeaza tigai cu baza aspra;
particule de tipul granulelor, nisipului sau sarii dintre plita si baza tigaii.
Consultati sectiunea ,CURATARE®; asigurati-va c& baza tigailor este
curata fnainte de utilizare si folositi doar tigai cu baza fina. Zgarieturile
pot fidiminuate doar daca se efectueaza corect curatarea.

Urme de metal

Nu glisati vasele de aluminiu pe plitd. Consultati recomandarile privind
curatarea.

Utilizati materialele corecte, dar petele persista. Utilizati o racleta si
urmatj instructiunile din sectiunea ,CURATARE".

Peteinchise la culoare .
Utilizati o racleta si urmatiinstructiunile din sectiunea ,CURATARE".

Suprafete deschise la culoare pe plita

Urme de la tigaile de aluminiu sau cupru, dar si depozite minerale, de
apa sau mancare; pot fi indepartate utilizand un agent de curatare
cremos.

Caramelizare sau plastic topit pe plita.
Consultati sectiunea ,CURATARE".

Plita nu functioneaza sau anumite zone nu functioneaza
Derivatiile nu sunt pozitionate corect pe cutia de borne.

Verificafi daca este facuta conexiunea si daca panoul de comanda
este blocat. Deblocati plita.

Plita nu se decupleaza.
Panoul de comanda este blocat. Deblocati plita.

Frecventa operatiilor de pornire/oprire pentru zonele de gatit
Ciclurile pornit-oprit variaza in functie de nivelul de caldura dorit:

- nivel scazut: timp de functionare scurt,

- nivel ridicat: timp de functionare lung.

Partea superioara pentru gatit nu functioneaza.
Verificati starea sigurantelor/disjunctoarelor la locatia dvs. Verificati
pentru a vedea daca are loc o intrerupere de energie.

Partea superioara pentru gatit s-a oprit.

Comutatorul principal (tasta PORNIT/OPRIT) a fost atins accidental
sau exista un obiect deasupra oricarei taste. Porniti din nou unitatea
fara nicio obiectie cu privire la tastatura. Introduceti setarile din nou.

Afisare F sinumere

Daca F si numerele apar pe afisaj, unitatea dvs. a detectat o
defectiune. Urmatorul tabel enumera actiuni pe care le puteti
intreprinde pentru a corecta problema.

9. INGRIJIRE ULTERIOARA

inainte de achema un inginer de service, verificati urméatoarele:

- daca stecherul este corectintrodus silegat la siguranta;

Daca nu puteti identifica eroarea, opriti aparatul - nu il fortati - si apelati
centrul de servicii pentru ingrijire ulterioara. Aparatul este furnizat cu
un certificat de garantie care specifica faptul ca va fi reparat gratuit la
centrul de service.

Afisaj incélzitor Defectiune Actiune

Daca eroarea a avut loc, deconectati si conectati din nou partea superioara de gatit la reteaua de alimentare.

FO Eroare software comanda tactila. Dacéa eroarea persistd, apelati la serviciul post-vanzare. Daca apare brusc o eroare intr-o functionare
normala, apelatila serviciul post-vanzare.
Zona de comanda tactila este prea Asteptati pana la scaderea temperaturii. Partea superioara de gatit se va rcupera complet atunci cand
Fc o . Py ; ; ’ <
calda si a oprit toate incalzitoarele. temperatura atinge o valoare normala.
Ft Senzorul de temperaturd al comenzii  Asteptati pan la scaderea temperaturii. Dacé mesajul persista atunci cand temperatura atinge o valoare de
tactile poate fi deteriorat. mediu, apelati la serviciul post-vanzare.
FE Senzorul de temperatura al Asteptati pana la scaderea temperaturii. Daca mesajul persista atunci cand temperatura atinge o valoare de
comenzii tactile poate fi deteriorat. mediu, apelatila serviciul post-vanzare.
Fb ibili v laori N Verificati daca suprafata superioara de gatit este montatd corect. Asigurati-va ca tastele ating corect
Sensibilitate excesiva la orice tasta. suprafata de sticl3.
FU/EJ Eroare tastaturs de sigurants Aceasta eroare este o auto-verificare a tastaturii. Aceasta dispare cand auto-verificarea revine la valoarea
9 ’ sigurd. Daca eroarea persistd, apelati la serviciul post-vanzare.
EA Eroare tastaturs de sigurants Aceasta eroare este o auto-verificare a software-ului. Aceasta dispare cand auto-verificarea revine la
9 ’ valoarea sigura. Daca eroarea persista, apelati la serviciul post-vanzare.
FC/Fd Eroare tastatura de sigurant Aceasta eroare este o auto-verificare a software-ului. Aceasta dispare cand auto-verificarea revine la
’ valoarea sigurad. Daca eroarea persista, apelatila serviciul post-vanzare.
Er Eroare de securitate relee Orice unitate de releu poate avea o problema. Indepartati partea superioaré de gétiti de la reteaua de

alimentare, asteptati un minut si porniti din nou. Daca eroarea persista, apelati la serviciul post-vanzare.




NAVODILA ZA VARNO UPORABO

PriporoCamo vam, da navodila za namestitev in
uporabo shranite za poznejSo uporabo in pred
namestitvijo kuhalne plos¢e zabeleZite njeno
serijsko Stevilko v primeru, Ce potrebujete pomoc
poprodajnega servisa.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotikate
grelnih elementov. Otroci mlajSi od 8 let ne smejo
uporabljati naprave, razen ¢e so pod stalnim
nadzorom.

OPOZORILO: Uporabljajte samo za&cite
kuhalnih ploS¢, ki jih je izdelal proizvajalec
naprave za kuhanje ali ki jih je proizvajalec
navedel v uporabniskih navodilih kot primerne, ali
zaScCite, ki so vgrajene v napravi. Uporaba
neustreznih zascit lahko povzroci nesrece.
OPOZORILO: Nenadzorovano kuhanje na plosci
z mastjo ali oljem je lahko nevarno in lahko
privede do pozara. NIKOLI ne poskusSajte gasiti
pozara z vodo, temvec¢ izklopite napravo in nato
pokrijte ogenj, npr. s pokrovom ali pozarno odejo.
OPOZORILO: Nevarnost pozara: na kuhalnih
povrsinah ne hranite predmetov.

OPOZORILO: Ce je povrSina poCena se ne
dotikajte stekla in izklopite napravo, da bi se
izognili morebitnemu elektricnemu udaru.

To napravo lahko uporabljajo otroci od osmega
leta naprej in osebe z zmanjSanimi telesnimi,
senzori¢nimi ali razumskimi sposobnostmi
oziroma osebe s pomanjkanjem izkuSen; ter
znanja lahko uporabljajo napravo samo pod
nadzorom ali ¢e so dobili ustrezna navodila glede
varne uporabe naprave in Ce se zavedajo
nevarnosti, ki jih njena uporaba prinasa.
Zagotovite ustrezen nadzor otrok in preprecite
igranje z napravo. Cis€enja in vzdrzevanja otroci
ne smejo izvajati brez nadzora.

POZOR: Postopek kuhanja mora biti pod
nadzorom. Kratkotrajni postopek kuhanja mora
biti pod stalnim nadzorom.

Zelo priporocljivo je, da se otroci zadrzujejo pro¢
od obmocja kuhanja medtem, ko so kuhalne cone
v uporabi ali ko so izklopljene, dokler indikator
preostale toplote sveti, da se prepreci tveganje
resnih opeklin.

Ta naprava ni namenjena za upravljanje z
zunanjim c¢asovnikom ali lo¢enim sistemom
daljinskega upravljanja.

Ne zrite v elemente halogenskih Iu€i kuhalne
plosce, €e so prisotni.

Vtika€ napajalnega kabla priklopite v vti¢nico, ki
izpolnjuje zahteve glede napetosti, toka in modi, ki
so navedene na oznaki naprave, vticnica pa mora
biti tudi ustrezno ozemljena. Vti¢nica mora
zagotavljati ustrezno moc€, ki je navedena na
oznaki naprave, biti mora ozemljena in v
brezhibnem stanju. Kabel za ozemljitev je
rumeno-zelene barve. Priklop naprave mora
izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce vti¢nica

in vtika€¢ nista zdruzljiva, naj ustrezno
usposobljeni elektro-serviser zamenja vticnico s
taksSno, ki se bo prilegala vtikacu. Vticnica in
vtikaC morata izpolnjevati veljavne norme v
drzavi, kjer bo naprava priklopljena v omrezje.
Priklop v elektricno omrezje je mozno izvesti tudi
tako, da je napajanje urejeno prek ustrezne
varovalke, vgrajene med napravo in vir napajanja,
ki zagotavlja, da obremenitev omrezja ne presega
predpisane zakonodaje.

Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z
varovalko. Vti¢nica ali varovalka, ki sta vgrajeni
med vtiCnico in napravo, morata po namestitvi
naprave ostati enostavno dostopni.

Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z
odklopom vtikaCa iz vti€nice, oziroma prek
dodatno vgrajenega stikala, namesCenega
skladno s pravili elektro-stroke.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora
zamenjati predstavnik proizvajalca, pooblasene
servisne sluzbe ali druga strokovno usposobljena
oseba, kajti menjava je lahko nevarna. Kabel za
ozemljitev (rumeno-zelen) mora na strani
prikljucka biti daljSi od 10 mm. Odsek notranjih
prevodnikov mora ustrezati moci, ki jo absorbira
kuhalna ploS¢a (oznaCena na oznaki). Napajalni
kabel mora biti vrste HO5V2V2-F.

Na kuhalno plo8€o ne polagajte kovinskih
predmetov, kot so nozi, vilice, Zlice ali pokrovi. Ti
se lahko segrejejo.

Aluminijaste folije in plasti¢nih posod ni dovoljeno
polagati na ogrevano obmocje.

Po vsaki uporabi je potrebno kuhalno plosco
nekoliko ocistiti, da se prepreci nabiranje
umazanije in mascobe. Ce le-to pustite, se bo ta
ponovno segrevala pri naslednji uporabi kuhalne
ploS€e ter se smodila ter oddajala dim in
neprijetne vonjave, poleg nevarnosti Sirjenja
pozara.

Za CiSCenje aparata nikoli ne uporabljajte pare ali
visokotlacnega prsila.

Med uporabo in Se nekaj ¢asa po uporabi se ne
dotikajte ogrevanih povrsin.

Hrane nikoli ne kuhajte neposredno na
steklokeramicni kuhalni ploSci.

Vedno uporabljajte ustrezno kuhinjsko posodo.
Posodo vedno polozite na sredino enote, na
kateri kuhate. Na upravljalno plos¢o ne polagajte
nicesar.

Kuhalne plo$€e ne uporabljajte kot delovno
povrsino.

Povrsine ne uporabljajte kot rezalno plosco.

Ne hranite tezkih stvari nad kuhalno plosco. Ce le-
te padejo na kuhalno plosc€o, lahko povzrodijo
posSkodbe.

Kuhalne plo$€e na uporabljajte za shranjevanje
kakrsnih koli predmetov.

Kuhinjske posode ne vlecite po kuhalni ploS¢i.
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Identifikacijska plo§¢a (namesc¢ena pod spodnjim ohisjem kuhalne
plosce)

KODA IZDELKAT

Ihate In FRANCE - 232+

Mod - FE G021 R3. 220- 240\~
L
P Maxi (Oven) - 2350 W
/ Code produit : .........
g Numéro de série : ...
IMod: FEGD21 RB

Code: 39354774

: 5
-2V~ 03060511 ’—mmt |~mnsu

1. SPLOSNA OPOZORILA

Oznaka c E na tej napravi zagotavlja, da je oprema skladna z
Evropskimi predpisi o varnosti, zdravju in okoljskimi dolocili, ki se
nana$ajo na uporabo te kategorije izdelkov.

2. VAROVANJE OKOLJA

Ta naprava je oznacena skladno z dolocili Evropske
Direktive 2012/19/EU o odpadni elektriéni in
elektronski opremi (OEEO).
Ta oprema vsebuje tako strupene snovi (ki imajo
lahko negativne vplive na okolje) kot tudi osnovne
komponente, ki jih je mozno ponovno uporabiti.
Tovrstno odpadno opremo je obvezno potrebno
_ specificno obravnavati in ustrezno odstraniti
strupene, hkrati pa obnoviti in ponovno uporabiti doloCene Se
uporabne materiale.
Posamezniki imajo lahko pomembno vlogo pri zagotavljanju, da
OEEO ne postane okoljsko vprasanje; nujno je treba upostevati
nekatera osnovna pravila:
* Odpadne elektricne in elektronske opreme ne smemo
obravnavati kot gospodinjske odpadke.
» Odpadno elektri¢no in elektronsko opremo je treba dostaviti na
predpisana mesta za zbiranje tovrstnih odpadkov. V veliko drzavah
je organizirano prevzemanje odpadne elektricne in elektronske
opreme nadomu.
V veliko drzavah lahko ob nakupu nove naprave staro brezplacno
dostavite trgovcu, Ce je le-ta naprava iste vrste, kot tista, ki ste jo
kupili.

3- NAMESTITEV

Names$c¢anje gospodinjskega aparata je zapleten postopek, kilahko, v
kolikor ni izveden pravilno, resno vpliva na varnost Zivil, predmetov ali
oseb. 1z tega razloga ga mora opraviti strokovno usposobljena oseba
v skladu s tehni€¢nimi predpisi.

V primeru, da se ta nasvet zanemari in namestitev izvede
nekvalificirana oseba, proizvajalec ne odgovarja za tehni¢ne okvare
naprave, ne glede na to, ali le-te povzrocijo poSkodbe blaga ali
lastnine ali poSkodbe oseb ali zivali.

Po odstranitvi embalaze se prepriCajte, da naprava ni poSkodovana,
sicer se obrnite na prodajalca ali na poprodajni servis proizvajalca.
Poskrbite, da bo pohistvo, v katerem bo naprava namescena, in vse
drugo pohistvo v blizini, izdelano iz materialov, ki lahko prenesejo
visoke temperature (min. 100 °C).

Poleg tega je treba vse dekorativne laminate pritrditi z lepilom z visoko
odpornostjo.

Napravo lahko namestite v vgrajeno pohistvo v naginu "Standard”
ali "Vgradni".

Debelina delovne plos¢e mora biti med 25 in 45 mm.

560 *3mm

490 :3mm

Obmocje namesc¢anja
v vgradnem nacinu

Globina reze 5 mm

5235 mm

Obmocje namesSc¢anja
v vgradnem nacinu

Opomba: Dimenzije notranjega obsega so enake pri standardni
namestitvi.

Med kuhalno plos¢o in zadnjo
steno mora biti najmanj 55 mm / \
in najmanj 150 mm med
kuhalno plo$€o in navpi¢nim
pohistvom ali stenami na bocni
strani. Ce boste nad kuhalno 0
plos¢o vgradili pohistvo, mora
najmanjSa razdalja znasati 700
mm. { (
Pri names$¢anju nape nad
kuhalno plo&¢o, si oglejte ¢
pogoje namestitve za napo, 700

vendar pa v nobenem primeru 150 mm 55 mm
ne sme biti razdalja med >4
kuhalno plo$¢o in napo manjsa
od 700 mm. (

\_ /

Ce spodnji del kuhalne plod&e meji na obmocje, ki je obi¢ajno

dostopno za delo ali ¢iS€enje, mora biti 20 mm pod spodnjim delom
plos¢e namescen loCevalnik.

min 20 mm

Pri names¢€anju pecice pod kuhalno plo$s€¢o ne smete namestiti
lo€evalnika, najmanjSa razdalja med spodnjim delom plos¢e in
pecico pa ne sme biti manjSa od 10 mm. Pod to kuhalno plo$¢o ne
namescajte pecice, ki ni ohlajena in jo namestite v skladu z njenimi
zahtevami za vgradnjo

min10 mm _y

‘J.r




Kuhalni ploS¢i je prilozeno
vodotesno tesnilo.

Namestite tesnilo okoli
spodnje plosc¢e, kot je
opisano in poskrbite, da je
ustrezno namesceno, da se
izognete uhajanju v
podporno pohistvo.

Normalna pritrditev:

- Vzemite pritrdilne spone iz
vrecke za pribor in jih privijte v
polozaj, prikazan v spodnjem
okviru. (Vijakov ne zategnite
tako, da blokirate spone, te se
morajo prosto gibati)

- Vstavite kuhalno plos¢o v
sredinoizreza.

- Obrnite spone in jih do konca
zategnite.

Hitra pritrditev: (Odvisno od
modela)

Iz vrecke za pribor vzemite Stiri
vzmeti in jih privijte na spodnji okvir,
kot je prikazano na sliki

Kuhalno plosc¢o centrirajte
in vstavite.

Stiskajte stranice kuhalne
plosce, dokler ta ni podprta
okoli celotnega obsega.

VGRADNA NAMESTITEVPotem, ko ste preverili pravilnost poloZaja
kuhalne plos¢e, zapolnite razmik

med delovno plo$¢o in kuhalno

plo§€o s silikonskim lepilom. /
Silikonsko plast izravnajte s

strgalom ali s prstom, ki ga

namocite v vodo in milo, preden

se strdi.

Kuhalne plos¢e ne uporabljajte,

dokler se plast silikona povsem

ne posusi.

=

4. PRIKLJUCITEV NA ELEKTRICNO NAPETOST

OJXO.
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NACRT 4

NACRT 5 NACRT 6 NACRT 7
A B C D
NACRT 1 2300W 1800W 1200W 1200W
NACRT 2 1800W 2500W 1200W -
NACRT 3 2300W 1800W 1200W 1200W
NACRT 4 1800W 2500W 1200W -
NACGRT 5 1800W 750+900+1050W |  1200W -
NAGRT 6 1000+1200 w 1800W 1200W 1200W
NACRT 7 1800W 1800W 1200W 1800W
NACRT
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Odvisno od modela

1. »+«

2. »=-«

3. CASOVNIK

4. Dodatnaled lu¢ka kuhalne cone

5. Indikator programiranja kuhalne cone
6. Izbiracone

7. Most




»Namestitev mora biti skladna s standardi in direktivami.«
Proizvajalec zavrac¢a vso odgovornost za morebitno Skodo, ki bi
jolahko povzrocila neprimerna ali nerazumna uporaba.

OPOZORILO: Proizvajalec ne more biti odgovoren za kakrsnekoli
nezgode ali njene posledice, ki se lahko pojavijo med uporabo
naprave, ki ni povezana z ozemljitvijo, ali pa je povezana z
ozemljitvijo, katere kontinuiteta je pokvarjena.

Pred kakrSnimi koli elektricnimi deli preverite napetost napajanja,
prikazanega na elektricnem Stevcu, prilagoditev odklopnega stikala,
kontinuiteto povezave ozemljitve z napravo in ustreznost varovalke.
Elektricna povezava z napravo mora biti izvedena v skladu z nazivno
mocjo naprave; to je potrebno izvesti preko vecpolnega izklopnega
stikala.

Ce ima naprava vti¢nico, mora biti name$&ena tako, da je vti¢nica
dostopna.

Rumena/zelena zica napajalnega kabla mora biti prikljucena na
ozemljitev obeh priklju¢kov za napajanje in prikljuCkov naprave.

Za vsa vprasanja v zvezi z napajalnim kablom se obrnite na prodajno
servisno sluzbo ali usposobljenega tehnika.

Ce je kuhalna plo$&a opremljena z napajalnim kablom, se tega lahko
poveZe samo z napetostjo 220-240 V med faznim in nevtralnim tokom.
Vendar pa je mozno kuhalno plo$co prikljuciti na:

tri faze 220-240 V3
tri faze 380-415 V2N

Ce Zelite nadaljevati z novo povezavo, sledite spodnjim navodilom:
Pred prikljucitvijo se prepri€ajte, da je naprava zascitena z ustrezno
varovalko in da je opremljena z dovolj dolgimi Zicami za normalno
napajanje naprave.

Obrnite kuhalno plo$¢o, stekleno stran na delovno povrsino, pri Cemer
pazite, da zaScitite steklo.

Odprite pokrov v naslednjem vrstnem redu:

B

- odvijte kabelsko spono » 1«;

- poiScite oba jezicka, ki se nahajata na straneh;

- postavite rezilo ravnega izvijaca pred vsak zavihek »2« in »3« ,
potisnite in pritisnite;

- odstranite pokrov.

Za sprostitev napajalnegakabla:

- Odstranite vijake, ki drzijo priklju¢ni blok, ki vsebuje vzporedne
upore in vodnike napajalnega kabla.

- lzvlecite napajalni kabel.

Postopki zaizvedbo nove povezave:

- lzberite napajalni kabel glede na priporocila v tabeli;

- Napeljite napajalni kabel v spono;

- Konec vsakega vodnika napajalnega kabla olupite do dolzine 10
mm tako, da upostevate zahtevano dolzino kabla za prikljucitev na
prikljucni blok;

- - Glede na namestitev in s pomocjo vzporednih uporov, ki ste jih
pripravili v prvem postopku, pritrdite vodnik, kot je prikazano na shemi;
- Pritrdite pokrov;

- Privijte kabelsko spono.

Opomba: poskrbite, da bodo vijaki prikljuéne plosce trdno
priviti.

Postopkizaizvedbo nove povezave:

- lzberite napajalni kabel glede na priporocila v tabeli;

- Napeljite napajalni kabel v spono;

- Konec vsakega vodnika napajalnega kabla olupite do dolzine 10
mm tako, da upostevate zahtevano dolzino kabla za prikljuCitev na
prikljucni blok;

- Glede na namestitev in s pomocjo vzporednih uporov, ki ste jih
pripravili v prvem postopku, pritrdite vodnik, kot je prikazano na shemi;

- Pritrdite pokrov;

- Privijte kabelsko spono.

POZOR:

VZPOREDNI
UPOR

Ce je treba zamenjati napajalni kabel, prikljugite Zico v skladu z
naslednjimi barvami/kodami:

MODRA

Nevtralna

(N)

RJAVA

Pod napetostjo

(L)

RUMENO ZELENA| Ozemljitev

(&)

Povezava do prikljuc¢kov na prikljuénem bloku

Nacrt "1-6" Nacrt "7"
ENA FAZA ali DVE FAZI 220-240 V~
Kabel 2 2
HO5V2V2F 3x2,5 mm 3x4 mm
TRI FAZE 220-240 V3~
Kabel 2 2
HOBV2V2F 4x1,5 mm 4x1,5 mm
TRI FAZE 380-415 V2N~
Kabel 2 2
HO5V2V2F 4x1,5 mm 4x1,5 mm

Ena faza 220-240 V~

Dve fazi 220-240 V2~

Ph = Faza

63 Sl

N = nevtralno

T = ozemljitev
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right
to carry out modifications to products as required, including the interests of con sumption, without prejudice to the characteri stics relating to safety or
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Il Produttore non si assume responsabilita per eventuali errori di stampa o errori di trascrizione all'interno di questa brochure. Ci riserviamo il diritto di apportare modifiche ai prodotti
a seconda delle necessita, compresi gli interessi di consumo, senza influenza alcuna sulle caratteristiche relative a sicurezza o funzionamento.

Le fabricant ne pourra étre tenu pour responsable de toute inexactitude résultant d'erreurs d'impression ou de transcription contenues dans cette brochure. Nous nous réservons le
droit d'apporter, le cas échéant, des modifications aux produits, y compris dans l'intérét de la consommation et sans préjudice des caractéristiques relatives a la sécurité et aux
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Vyrobce nezodpovida za nepiesnosti vyplyvajici z pfipadnych chyb pii tisku nebo pieklepl v této brozufe. Vyhrazujeme si pravo provadét Upravy produktll podle potieby, véetné
oblasti spotreby, aniz by byly dotéeny vlastnosti tykajici se bezpecnosti nebo funkce.

Proizvodaé ne snosi odgovornost za bilo kakve neto¢no tiskane podatke ili pogreske u prijepisu u ovoj broSuri. Zadrzavamo pravo da po potrebi izmijenimo proizvod, ukljuéujuci
interes potrosnje, ne dovodedi u pitanje karakteristike u vezi sa sigurno$cu ili funkcioniranjem.

Agyartd nem tehet6 felel6ssé a hasznalati utasitds nyomdahibaibél eredd pontatlansagokért. Fenntartjuk a termékek sziikség szerinti médositasanak jogat, beleértve a fogyasztoi
érdekek altal megkdvetelt, a biztonsagi és miikodési jellemz6ket nem befolyasolé médositasokat.

PL
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek nieprawidtowosci wynikajgce z btedéw druku lub transkrypcji w niniejszej publikacji. Zastrzegamy sobie prawo do
wprowadzenia zmian w produktach, o ile takowe bedg wymagane, majac rowniez na wzgledzie interesy konsumenta, bez wptywu na ich parametry zwigzane z bezpieczenstwem
czy funkcjonowaniem.

Producétorul nu va fi raspunzator pentru nicio inexactitate ce decurge din imprimarea sau erorile de transcriere cuprinse in prezenta brosurd. Ne rezervam dreptul de a modifica
produsele daca este necesar, inclusiv privind consumul, féra a influenta caracteristicile referitoare la siguranta sau functionare.

Proizvajalec ne odgovarja za morebitne neto¢nosti, ki nastanejo zaradi tiska ali napak v prepisu te broSure. Pridrzujemo si pravico do sprememb izdelkov po potrebi, vkljuéno z
interesi porabe, brez poseganja v lastnosti v zvezi z varnostjo ali funkcijo.

Proizvodac nije odgovoran ni za kakve nedoslednosti koje proizilaze iz greSaka u Stampaniju ili transkripciji u ovoj broSuri. Zadrzavamo pravo da po potrebi izvr§imo izmene
proizvoda, ukljuéujuci interese potro$nje, ne dovodecdi u pitanje karakteristike u vezi sa bezbednoséu ili funkcionisanjem.

Bupo6HuK He Hece BianoBiaanbHiCTb 3a 6yAb-ski ApyKapChKi MOMUIIKM Ta HETOYHOCTI, L0 MICTATbCS B Wil 6poLuypi. Mu 3anuiwaemo 3a co6oto npaBo BHOCUTY 3MiHW B KOHCTPYKLItO
BUrOTOBIIEHMX HaMW NMPWNagiB BiAMNOBIAHO A0 BUMOT Ta iHTepeciB cnoxusadis, 6e3 LKoamW Ans XapakTepUCTUK, AKi CTOCY0TbCA 6e3nekun Yn pyHKLiOHYBaHHS.

Mpoun3BoANTENAT He HOCU OTTOBOPHOCT 3@ HWKaKBW HETOYHOCTM B Pe3ynTaT Ha NeyaTHWU UMM TPaHCKPUNTOPHM rpeLUKky, ChabpXalum ce B Ta3n 6powypa. Hue cv 3anassame
npaBoTo Ja U3BbpLUBaMe MOANMMKaLIMK NO NPOAYKTUTE KaKkTo € HeobxoarMo, BKIIOYMTENHO B MHTepec Ha noTpebneHneTo, 6e3 Aa n3koyBame xapakTepucTMKuTe, CBbp3aHu ¢
6e3onacHocTTa Unu OyHKLMOHNPAHETO.

El fabricante no sera responsable de las inexactitudes debidas a los errores de impresion o transcripcion que pueda contener este folleto. Nos reservamos el derecho a realizar
modificaciones en los productos conforme sea necesario, incluidas las que beneficien al consumidor, sin perjuicio de las caracteristicas relacionadas con la seguridad o la funcién.

NL

De fabrikantis niet verantwoordelijk voor onnauwkeurigheden die het gevolg zijn van druk- of transcriptiefouten in deze brochure. Wij behouden ons het recht voor om wijzigingen in
producten aan te brengen zonder dat de kenmerken met betrekking tot veiligheid of functies worden aangetast.

Der Hersteller haftet nicht fiir Ungenauigkeiten aufgrund von Fehlern bei Druck oder Niederschrift, die in dieser Broschire enthalten sein kbnnen. Wir behalten uns das Recht vor, je
nach Bedarf Verénderungen am Produkt vorzunehmen, einschlielich Belange des Verbrauchs, unbeschadet der Sicherheits- oder Funktionsmerkmale.

Komnanus - npon3BoanTEnb He HeceT Kakon-nmbo OTBETCTBEHHOCTM 3a OLUMBKM NevaTy Un KONMpoBaHWs, codepXallmecs B HacTosLLEM pykoBoacTBe. Mbl ocTaBnsieM 3a
coboii NpaBo BHOCUTb MU3MEHEHWS B TOBapbl B Cry4ae HeOBXOAMMOCTH, yUnUTbIBasi UHTEpeckl NnoTpebutenei, 6e3 ywepba Ans xapaktepucTuk 6e3onacHocTv Unm
3KCMITyaTaLMOHHBIX XapaKTepUCTUK.

O KaTaoKeuaoTrg Oev EUBUVETAI YIa OTTOIABNTTOTE AVAKPIBEIN AOyw CAAPATWY EKTUTTWONG i AVTIYPa®rg TTou TTEpIAaPBAvovTal o€ auTd TO QUAAGSIO. AlIoTnPOoUE TO SIKaiwKa va
TIPAYHOTOTIOIOUHE TPOTTOTIOINCEIG OTA TTPOIOVTA OTIWG ATTAITEITAI, CUMTTEPIAGUBAVOUEVWY TWV CUPQPEPOVTWY KATAVAAWONG, HE TNV €MIQUAALN TwV XAPAKTNPIGTIKWY TTOU
oxeTifovTal uE TNV ao@AAEIa f TN AeIToupyia.
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